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吉隆坡景點黑風洞是觀光客赴馬來西亞
必去的景點，亦是印度教聖地，有四億年

歷史的石灰岩山洞藏有神廟，每逢一年一

度大寶森節，黑風洞會湧入從世界各地來

朝聖的印度教徒。

近期黑風洞272級階梯煥然一

新，莊嚴的世界級宗教聖地揮

灑出繽紛活力的新氣息！



坐落在馬來西亞吉隆坡的唐人街，它是以售賣各種手錶

、衣服、首飾及地道小食而聞名，除此之外，它也是馬來

西亞國內及國外的遊客必到的觀光景點。

茨廠街一帶有許多出名的餐館和小販中心，並售賣馬來西

亞的道地美食福建炒麵、燒魚、叻沙及咖哩麵等美食，大

部分小販們多以華人為主，其他種族包括印度人、馬來人

等外國人。

從路口中式的牌樓，就可以看出是所謂的唐人街，裡面結

合了許多的餐廳，小吃攤費、紀念品店，從中午過後到晚

上都有營業，來這裡逛街千萬不要錯過殺價的樂趣！

茨廠街 Petaling street



四眼仔鹹鴨更是街區裡面，不能錯過的快要失傳的60年

小吃，光看就覺得充滿期待，是當地人絕對從小吃到大的

美味佳餚！不分年齡民眾各個都讚不絕口，鴨肉口感肥瘦

參半剛剛好，鴨油香氣撲鼻，店家選用的是本地肉鴨，體

形介於2.8到3公斤之間的鴨子，把鴨子清洗乾淨之後，外

皮用特殊的醬料醃製，然後在掛入冷房內，風乾大概三到

四個小時，這些處理過的鴨子一直到外皮上色之後，最後

再送進烤爐裡面燒烤，店家對這道料理的用心，完全呈現

在鹹鴨的肉體上。

四眼仔鹹鴨、鴨腳包 道地廣式老味道



被醬料滿滿包覆的鴨腳包，它是由鴨肝鴨腳組成的，外

層再用鴨腸緊緊的綑住，再刷上蜜汁，這種廣式的傳統燒

味，在市面上已經很少見了，美味滿分！



賣不停的廣東粽、最新奇的娘惹粽、賣最好的裹蒸粽

裹蒸粽裡面除了有包香菇、肉塊、鹹蛋黃，這些基本盤之

外，還有海味的干貝、蠔乾，連米飯底下都還分層，鋪上

滿滿的綠豆餡料，豐盛指數完全破表啦！也因為裹蒸粽的

體型實在是太壯碩了，充滿著飽足感，據說中國古時候是

行軍時拿來隨身攜帶的糧食。

娘惹粽是流傳在馬來西亞華人地區的粽子種類，體型比傳

統的廣式肉粽來的嬌小一些，口味則是結合了兩大族群的

飲食文化，將馬來人喜歡的辣甜等味道，都放進去華人的

鹹粽子裡面，小小的粽子裡面，光是香料就有十多種耶！

何玉記粽子 熱賣80年山珍海味任你吃





精挑細選的好料，將雞與中藥一同熬燉，用小火慢慢煨

煮燉出甜味，一定很納悶為何要在大熱天的馬來西亞喝熱

熱的雞湯呢?因為它跟別的雞湯最大的差別就是椰子了，

椰子的水清涼降火，成就了這個充滿甜味的雞湯，清爽又

營養，絕對值得一喝！

椰子雞湯 清爽野味補湯





辣椒板麵並不是一種馬來傳統的美食，這種做法正是從

這家名為建記的小店起源，並最終風靡整個吉隆坡的小吃

，可以說建記在辣椒板麵界是絕對的武林正宗啦！

乾辣椒板麵，麵裡還有一顆水波蛋，吃之前先戳破跟麵條

拌在一起，蛋液的黏性會讓乾辣椒碎更容易吸附在麵上，

入口的同時散發出淡香。

簡簡單單的麵條，加上小魚乾、小蝦米這些提鮮的海味，

最後澆上一隻水波蛋，撒上一點蔥花，但每一樣食材都平

凡卻歷經店家的嚴選。

建記還有樣“爆款單品”——魚丸湯。手打的魚丸很是Q

彈，搭配鮮魚煮成一碗清清白白的高湯。無論是建記的板

麵還是魚丸湯，最大的秘訣還是在於桌上那罐秘製的辣椒

醬。老闆是福建人，家鄉沒有吃辣的傳統，可是他說，他

就是想研究出一罐驚為天人的辣醬，為傳統不吃辣的客家

味道增添精彩的一筆。

建記乾辣椒板麵 最風靡整個吉隆坡





位於茨廠街的金蓮記有兩家，一家是老店，就坐落於茨

廠街 (Jalan Petaling) 和思士街 (Jalan Hang Lekir) 十字

路口的兩旁。

老店晚上才營業，而只有在老店才能吃到用炭火炒出來的

古早味福建麵。喜歡古早味的朋友們，若不介意在比較悶

熱的環境下用餐，可以光顧老店。偏好在寬敞、舒適及冷

氣的環境用餐的老饕們，可以光顧新店。

金蓮記福建麵 炭火炒出的古早味



炭炒福建麵是金蓮記的招牌必點，加了豬油渣、還有鮮蝦

肉類等配料，快速拌炒福建麵，一氣呵成，味道濃郁，咬

在嘴裡，豬油渣的香味四溢，豬油渣絕對是福建麵不可或

缺的重點！有豬油渣的福建麵簡直是完美！

另外也可以試一試這裡的瓦煲老鼠粉，這煲老鼠粉瓁氣十

足，打上一顆生雞蛋，瓦煲的熱力讓生雞蛋漸熟，加上豬

油渣的獨特香氣，咸度剛剛好，絕對讓你吃了還想再吃。





每回來茨廠街必光顧的飲品，喝的也是回憶中的味道，

炎熱的馬來西亞天氣，手握一杯冰涼的涼水，清熱解渴，

降一降火。

大熱天常常發熱氣的朋友們，可以來一杯！不太能喝冰的

朋友們，也可以選擇去冰，但價格會稍微貴一些。

羅漢果龍眼冰糖燉冬瓜 清熱解渴









一沙一世界 一花一天堂

海天一色綠意環繞

回家就是渡假



價格不到

新台幣

400萬起

奢藏海景人居 盛景綻放在即



中 國 區 報 名 掃 一 掃 台 灣 區 報 名 掃 一 掃

馬 來 西 亞 投 資 說 明 會

十 月 份

【 台 北 站 】

2 0 1 9 / 1 0 / 3 0  ( 週三 )  1 4 : 0 0 - 1 7 : 0 0

【 上 海 站 】

2 0 1 9 / 1 0 / 2 5  ( 週五 )  1 3 : 0 0 - 1 7 : 0 0

【 廈 門 站 】

2 0 1 9 / 1 0 / 2 5  ( 週五 )  1 3 : 0 0 - 1 7 : 0 0


